
PROCEDURA NEGOZIATA PER LA FORNITURA DI PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI E AVICOLI ALL.3

LOTTO 1 - PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI 

Conservazione Denominazione di vendita e specifiche del prodotto Frequenza settimanale
unita di 
misura

Fabbisogno 
annuale

refrigerato limoni; martedi/venerdi (ore 6-9) kg 1980

refrigerato verdura fresca; martedi/venerdi (ore 6-9) kg 20680

refrigerato patate; martedi/venerdi (ore 6-9) kg 12890

refrigerato frutta; martedi/venerdi (ore 6-9) kg 48830

refrigerato Insalata IV gamma martedi/venerdi (ore 6-9) kg 5400

refrigerato biete da costa IV gamma martedi/venerdi (ore 6-9) kg 2725

refrigerato carote IV gamma/patate/cipolle IV gamma martedi/venerdi (ore 6-9) kg 50

refrigerato patate IV gamma martedi/venerdi (ore 6-9) kg 6730

refrigerato cipolle IV gamma martedi/venerdi (ore 6-9) kg 50

refrigerato barbabietole martedi/venerdi (ore 6-9) kg 1560

LOTTO 2 - PRODOTTI AVICOLI
refrigerato polli senza testa, zampe e frattaglie martedi'/venerdi(ore 6-10) kg 4400

refrigerato polli con testa, zampe e frattaglie martedi'/venerdi(ore 6-10) kg 100

refrigerato petti di pollo martedi'/venerdi(ore 6-10) kg 350

refrigerato coscette di pollo martedi'/venerdi(ore 6-10) kg 5210

refrigerato busti di tacchino martedi'/venerdi(ore 6-10) kg 100

refrigerato cosce di tacchino martedi'/venerdi(ore 6-10) kg 100

refrigerato fese di tacchino martedi'/venerdi(ore 6-10) kg 4031

refrigerato uova fresche martedi'/venerdi(ore 6-10) dozzine 20

refrigerato anatra martedi'/venerdi(ore 6-10) kg 50

refrigerato faraona martedi'/venerdi(ore 6-10) kg 50

refrigerato ovoprodotto martedi'/venerdi(ore 6-10) litri 3350
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